rh"ﬁ'
q‘ i L | J

-' =._ = :

VERANS ALENDE
VILLA HAMMERSCHMIEDE 2023

HOTEL & RESTAURANT




FEBRUAR

Tea Time in unseren Villensalons
Champagnermenut am St. Valentinstag
\Winter Dream

MARZ

Yoga
Magie mit Genuss - Lassen Sie sich
verzaubern

&

(IS}

APRIL

Bouillabaisse am Karfreitag
Ideen fur Ostern

Osterment aus der Feinschmeckerktche

Spargelessen

MAI

Muttertags-Menu
Ideen fur Muttertag
Spanferkel vom Crill und Maibock am Vatertag
Ideen fur Pfingsten
Rund um den Pfingstochsen

)

JUNI

Klchenparty - 30 Jahre
Villa Hammerschmiede

(S}

JULI

Sommerfest 2023 - Das Event des Jahres
[deen fur den Sommer



SEPTEMBER

Spatsommerfest mit Barbecue

OKTOBER

|deen fuUr den Herbst
Champagnermenu
Geisterstunde

v

NOVEMBER

Martinsgans
Truffelabend

DEZEMBER

Weihnachten in der Villa Hammerschmiede
Geschenkideen
Silvestermenu 2023/2024

&9
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RUND UMS JAHR

FrUhstuckskiste
Radfahren mit unseren E-Bikes
Feste feiern
Effizient und zielfUhrend tagen in der Villa






VERY BRITISH

TEA TIME IN UNSEREN VILLENSALONS

Immer sonntags bis zum 02.04.2023
von 15.00 Uhr - 17.30 Uhr | nur mit Vorreservierung
Was gibt es Schoneres als an einem kalten Winternachmittag kostliche Teespezialitaten vor ei-
nem knisternden Kaminfeuer zu genieBen? \WWahlen Sie aus dem exquisiten Sortiment des Tee-
hauses Ronnefeldt Ihren Lieblingstee und lassen Sie sich mit feinen Kostlichkeiten aus unserer

Patisserie - wie den hausgemachten Scones, englischem Teebrot sowie herzhaften Sandwiches
Uberraschen.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:

» Tee und feine Késtlichkeiten von der Etagére PREIS € 44.00 pro Person




CHAMPAGNERMENU AM ST, VALENTINSTAG

Dienstag 14. Februar 2023
Beginn: 19.00 Uhr

Feiern Sie den Tag der Verliebten mit Ihrem Herzensmenschen in romantischer Atmosphare. Er-
leben Sie Zeit zu zweit, lassen Sie die Seele baumeln und stoBen Sie bei uns auf Ihre Liebe an.

APERITIFHAPPCHEN

TUNA & MANGO

Carpaccio und Tatar vom atlantischen Thunfisch
an Chutney und Sorbet von der Mango mit Kerbel
und einem gepufftem Quinoa

ERBSE & JAKOBSMUSCHEL
Schaumsuppe von der Erbse mit Yuzu
und gebratener Jakobsmuschel

an Volkersbacher Luftikusschinken

KALB & TRUFFEL

Gebratener Rucken und ,sweet &sour” glasierte
Brust vom Albtaler Kalb

an auf Meersalz gegarter Knollensellerie

und Schalotte mit schwarzem Truffel und Basilikum PREIS € 107,00 pro Person

LE COEUR EN CHOCOLAT" Folgende Leistungen sind inbegriffen:
Ein Herz von der weif3en ,Ivoire” » 4-Gang-Menu
Schokolade von Valrhona » Mineralwasser

mit einem Himbeersorbet und Blattgold - Eine Flasche Champagner Rosé

PETIT FOUR (fGr zwei Personen)



WINTER DREAM

Buchbar bis 01. April 2023

o
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GenieBen Sie entspannte Momente vor dem knisternden Feuer in unserem Kaminzimmer.

TANKEN SIE KRAFT

in unserem Wellnessbereich und nehmen Sie sich eine kleine Winterauszeit vom Alltag. In unse-
rem ,Winter Dream” ist enthalten:

>

>

>

>

>

>

>

Wir heif3en Sie zur Tea Time im Kaminzimmer ,Herzlich Willkommen'!

Drei Ubernachtungen im groBziigigen Doppelzimmer

Unser Feinschmecker Fruhstuck vom Buffet

Genielen Sie ein Fondue Chinoise am ersten Abend in unseren gemutlichen ,Guten Stuben”
Lassen Sie sich am zweiten Abend von Michael Grunbachers funfgangigem Gourmetmenu
in unserem Pavillon Uberraschen

Erleben Sie erholsame Stunden in unserem Felsenbad mit Sauna, Dampfgrotte, Whirlpool,
welches 24 Stunden fur Sie gedffnet ist

Gerne reservieren wir Innen am dritten Abend einen Tisch in unserem Restaurant

PREIS ab € 498,00 pro Person
im exklusiven Doppelzimmer”

“Zimmeralternativen:

» Einzelzimmer gegen Aufpreis

> luxuridse Suite gegen Aufpreis € 150.00
pro Person



YOGA

Donnerstag vom 23. Marz bis Sonntag, den 26. Marz 2023
Beginn: 19.00 Uhr
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RUHE, AUSZEIT FUR SICH SELBST, ACHTSAM SEIN, YOGA, ZEIT IN DER NATUR
Alles kann nichts muss

Tauchen Sie ein in eine Zeit der Stille und Achtsamkeit

1 Tage /2 Tage oder 3 Tage

Sokrates sagt: ,In jedem Menschen ist die Sonne, man muss sie nur zum Leuchten bringen®. Wie
konnen wir diese Sonne zum Leuchten bringen? Ein koreanischer Zen-Meister, den ich kurzlich
horte, wurde sagen: ,Ich weil3 es nicht”. Nichtwissen war seine Methode.

Auch bei unseren Workshops wollen wir versuchen, nicht zu wissen. Wir wollen unseren Geist
leeren, anstatt ihn mit neuen Gedanken zu fullen. Eine Methode, um unser Nichtwissen zu kulti-
vieren, ist Yin Yoga, eine andere Methode ist die Zen Meditation.

>

>

>

>

>

>

Ubernachtung in einem unserer Doppelzimmer

Verlangertes, reichhaltiges Fruhstucksbuffet bis 10:30 Uhr

pro Ubernachtung zwei Yoga Lektionen inbegriffen um 16:45 Uhr bis 18:00 Uhr
und 8.00 bis g:15 Uhr inklusive Yogamatten und Wasser

leichtes, dreigangiges Abendmenu

Freier Eintritt ins Felsenbad

Benutzung der hoteleigenen E-Bikes



YOGA

Donnerstag vom 23. Marz bis Sonntag, den 26. Marz 2023
Beginn: 19.00 Uhr
Beim Yin Yoga Uben wir keinen Druck auf unseren Korper aus. Wir entspannen unseren Korper
und gehen in leichte und sanfte Dehnung. Beim Zazen gehen wir in die bewusste Stile der Me-

ditation und konzentrieren uns auf eine einfache, alt hergebrachte Methode, zur Klarung des
Geistes.

Eine Ubernachtung € 195,00 pro Person
Zwei Ubernachtungen € 280,00 pro Person
Drei Ubernachtungen € 460,00 pro Person

Zusatzlich eine Yogaeinheit am Sonntagmorgen

Die Yoga-Lektionen sind auf Anfrage auch ohne Ubernachtung buchbar, wobei Ubernachtungs-
gaste Vorrang genieBen.

YOGA-LEHRER BEN RAKIDZIJA

unterrichtet in ganz Europa. Er ist von der American Yoga Alliance (500RYT) zertifiziert und prak-
tiziert seit 2007 Yoga und Zen-Meditation. Zu seinen Lehrern gehdren Paul Haller (USA) und
Shodo Harada Roshi (Japan). Immer darauf bedacht, die richtige Balance zwischen Kraftigung
und Entspannung zu finden, ist das Ziel seiner Lektionen, einen stabilen Kérper und einen klaren
Geist zu erlangen. Ben Rakidzija hat auBerdem einen Magister-Abschluss in Philosophie und
Geschichte und schreibt Prosa und Poesie.






MAGIE MIT GENUSS
LASSEN SIE SICH VERZAUBERN

Samstag 25. Marz 2023
18.00 Uhr
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Eine der schonsten Verbindungen von Kochkunst & Magie. Zauberkunst vereint die Menschen,
unabhangig von Sprache, Alter oder Herkunft. Gemeinsam speisen schafft Nahe & Zusammen-
halt. Gemeinsam lachen, staunen, ein leckeres Essen genieBen, den Alltag vergessen, im Hier &
Jetzt. Das ist Magie mit Genuss.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> Aperitif

> 4-Gang-Menu

» magische Darbietung

PREIS € 134.00 pro Person



BOUILLABAISSE AM KARFREITAG

Karfreitag 07. April 2023
Beginn: 12.00 Uhr und 18.00 Uhr
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Ganz klassisch servieren wir am Karfreitag sowohl am Mittag als auch am Abend unsere haus-
gemachte Bouillabaisse in Erganzung zu unserer gewohnten Speisekarte.

PREIS € 49.00 pro Person

IDEEN FUR OSTERN

v

GenieBen Sie das erste Vogelzwitschern und die ersten Bluten zur Osterzeit im Pfinztal und er-
leben Sie entspannte Stunden in unserem Felsenbad - und das rund um die Uhr. Wir haben tolle
Arrangements fur Sie vorbereitet. Unser Rezeptionsteam berat Sie gerne.






OSTERMENU AUS DER
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FEINSCHMECKERKUCHE

Ostersonntag 09. April 2023 und Ostermontag 10.April 2023
Beginn: 12.30 Uhr
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GenieBen Sie die Ostertage im Kreise Ihrer Familie. Schlendern Sie durch unseren fruhlingshaf-
ten Park und freuen Sie sich auf das Ostermenu aus unserer Feinschmeckerkuche.

APERITIFHAPPCHEN

LACHS & BLUMENKOHL

Geflammte ,Cubes" vom schottischen Lachs

mit Heringskaviar an mariniertem Blumenkohl

mit gelierter Kokosmilch und kleinen Wiesenkrautern

FRUHLINGSKRAUTER & WACHTELEI
Schaumsuppe von Fruhlingskrautern
mit einem Schaum von Apfelkraut
und pochiertem Wachtelei

LAMM & KICHERERBSE

Gebratener Rucken und mit Aromaten gegarte Keule vom Lamm
an einem Panache von Zucchini und Kichererbse

mit ,gepickelter” Roscoffzwiebel an einer Kartoffelcreme

mit Pimenton de la vera

JIVARA 40%" & HIMBEERE

Deélice von der Jivaraschokolade von Valrhona
an frischen Himbeeren und einem Cremeeis
von karamellisierten Oliven und Kerbel

PETIT FOUR

PREIS € 78.00 pro Person



SPARGELESSEN

Samstag 22. April 2023
Beginn: 14.45 Uhr

\Wussten Sie, dass Spargel den groBten Anteil der bundesdeutschen Anbauflache fur Gemuse
ausmacht?

\Wenn Sie noch mehr Interessantes Uber das konigliche Gemuse erfahren mochten, kommen Sie
einfach mit uns zu unserem Spargelbauern. Gemeinsam fahren wir mit dem Bus nach Bruch-
sal, begleiten den erfahrenen Spargelbauern Otmar Boser aufs Feld und versuchen Sie sich im
Spargelstechen. AnschlieBend kénnen Sie die modernen Sortier- und Schalmaschinen bestau-
nen und erfahren allerlei Interessantes Uber das konigliche Gemuse. Wieder zuruck im Pfinztal
haben wir das perfekte Spargelmenu fur alle Spargelliebhaber kreiert. In jedem Gang machen
wir das Gemuse in perfekter Kombination zum Highlight! Genieen Sie den Fruhling und reser-
vieren Sie sich Ihren Tisch zum Spargelgluck.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> Ausflug

> Aperitif

> Spargelment

PREIS € 98.00 pro Person



MUTTERTAGSMENU

Sonntag 14. Mai 2023
Beginn: 12.30 Uhr
Am Mittag servieren wir Ihnen ein ausgewahltes Vier-Gang-Menu in unserem Restaurant oder
bei schonem Wetter auf der Terrasse. Mit der passenden musikalischen Untermalung zum Ape-
ritif von Juna Tcherevatskaia verbringen Sie einen wunderbaren Mittag in unserem Haus.
Inklusive musikalischem Aperitif und 4-Gang-Menu.

APERITIFHAPPCHEN

ZANDER & GURKE

Tatar und Filet vom hausgebeizten Zander

in einem Sud und Allerlei von der Pfalzer Landgurke
mit gerdstetem Sesam an einem Wasabi-Rucolasorbet

KAROTTE & WILDGARNELE
Cappuccino von der Fruhlingskarotte
mit einem Tonkabohnenschaum

an argentinischer Wildgarnele

KALB & KERBEL
Filet und geschmorte Stelze vom heimischen Kalb

auf kleinem jungem Gemuse mit Kerbel PREIS € 78.00 pro Person

und einem getruffeltem Kartoffelschaum

BROMBEERE & BASILIKUM Folgende Leistungen sind inbegriffen:
Geeistes und mariniertes von der Brombeere > Musikalischer Start

und Ananas an Schokoladencrumble

mit Pinienkernen und Basilikum - 4—Gange Menu

PETIT FOUR



IDEEN FUR MUTTERTAG

WANDERZEIT IM PFINZTAL
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Nehmen Sie sich eine Auszeit und verbinden Sie das Muttertagswochende mit einem herrlichen
Ausflug ins fruhlingshafte Pfinztal.

Zum Beispiel mit unserem Arrangement ,Wanderzeit":

>
>
>
>
>
>
>

>

2x Ubernachtung im Doppelzimmer oder einer Suite
2x Fruhstuck

1x BegruBungsaperitif Apero

2x Nachmittagserfrischung zwischen 14 und 16 Uhr

1x Landhausmenu (3 Gange)

1x GenieBermenu (4 Gange)

1x Wanderrucksack mit Trinkflasche und Vesperbox als
Leihgabe fur die Wanderung

Unbegrenzter Aufenthalt in unserem Felsenbad

PREIS ab € 309.00
pro Person



SPANFERKEL VOM GRILL UND
MAIBOCK AM VATERTAG

Donnerstag 18. Mai 2023
Beginn: 12.30 Uhr
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Ganz traditionell bieten wir Ihnen am Vatertag auf unserer Terrasse Spanferkel vom Drehspief3
an. Dazu servieren wir suffiges Maibock in zUnftiger Atmosphare.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
» Schmankerl vom Buffet

» Frischgezapftes Maibock-Bier FIREIE S GO0 (PIe | PEEe




IDEEN FUR PFINGSTEN

KLEINE AUSZEIT

o ]

Qv

Genielen Sie die ersten warmen Sonnenstrahlen im Pfinztal und die zauberhafte Blumenpracht
in unserem Park mit unserer ,kleinen Auszeit”

>
>
>
>
>

2x Ubernachtung im Doppelzimmer oder einer Suite
2x Feinschmecker Fruhstlck

1x Landhausmenu 3-Gange

1x GenieBermenu 4-Gange

Unbegrenzter Aufenthalt in unserem Felsenbad

PREIS ab € 265.00
pro Person

RUND UM DEN PFINGSTOCHSEN

Montag 29. Mai 2023
Beginn: 12.30 Uhr
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Am Pfingstmontag servieren wir Ihnen ein Buffet rund um den Pfingstochsen. Naturlich darf auch
in diesem Jahr Jazzmusik nicht fehlen. Verbringen Sie eine tolle Zeit auf unserer Terrasse bei

,Swinging Monday"
PREIS € 69.00 pro Person
fur die Speisen
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KUCHENPARTY O/(

30 JAHRE VILLA HAMMERSCHMIEDE

Freitag 02. Juni 2023
Beginn: 19.00 Uhr

Zum Jubilaum darf auch eine unserer legendaren Kuchenpartys nicht fehlen. Wir ver-
wohnen Sie mit den besten Kdstlichkeiten aus Kuche und Keller. Sie kbnnen unseren
Kochen live beim Anrichten der Speisen zuschauen, durch die Raume flanieren und
ein DJ rockt die Villa.

»  Champagneraperitif auf der Terrasse

>  frisch geodffnete Austern

> Sashimi aus dem ganzen Thuna geschnitten

» ganzes Poulet de Bresse

> Kase vom Affineur Waldmann im Weinkeller und vieles mehr

PREIS € 189.00 pro Person
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SOMMERFEST 2023 Gf(
DAS EVENT DES JAHRES

Freitag 14. Juli 2023
Beginn: 19.00 Uhr

o ]

Qv

DAS HIGHLIGHT fur unsere Gaste, Partner und Mitarbeiter!

Bei Jung und Alt gleichermaBen beliebt: Unser Sommerfest. An verschiedenen Stationen Uber-
raschen wir Sie mit ausgesuchten Leckereien. Schauen Sie unseren Kéchen und Genusspart-
nern bei der Arbeit zu und lassen Sie sich verwdhnen. Naturlich darf auch der passende Wein
nicht fehlen. Untermalt wird der Abend von Livemusik unserer Lieblingsband.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> Aperitif

> Speisen

» Weine, Mineralwasser und Kaffee

> Live Musik PREIS € 179.00 pro Person

GERNE AUCH ALS ARRANGEMENT BUCHBAR
Sommerfest, eine Ubernachtung im groBzligigen Doppelzimmer
und unser Feinschmecker-Frahstuck.

Preis im exklusiven Doppelzimmer pro Person € 296

Preis in einer unserer luxuridsen Suiten pro Person € 346
(Einzelzimmer gegen Aufpreis)
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IDEEN FUR DEN SOMMER

GROSSE AUSZEIT

o

@Y

Sie haben in diesem Jahr keine groBen Urlaubsplane und wollen trotzdem mal ,raus’. Unser Ar-
rangement ,grof3e Auszeit" bieten alles was man fur einen perfekten Kurzurlaub braucht:

>

>

>

>

>

>

>

>

>

>

4x Ubernachtung im Doppelzimmer oder einer Suite
1x BegruBungsaperitif

taglich Feinschmecker Fruhsttck

2x Landhauskuchen-Menu 2-Gange

1x Gourmetmenu 5-Gange

1x GenieBermenu 4-Gange

30-minutige Massage pro Person

1x Nutzung eines unserer E-Bikes

1 X Eintritt in den Gasometer Pforzheim
Unbegrenzter Aufenthalt in unserem Felsenbad

PREIS ab € 619.00
pro Person

Buchbar
von Sonntag bis Donnerstag




SPATSOMMERFEST MIT BARBECUE

Freitag 08.09.2023
Beginn: 18.30 Uhr
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Auch der schonste Sommer geht irgendwann einmal zu Ende. GenieBen Sie die letzten
Sommertage am besten auf unserer Terrasse bei unserem Spatsommerfest. Unsere Koche
grillen fur Sie besondere Barbecue-Spezialitaten - unter anderem mit einem Dutch Oven.
Korrespondierende Weine werden von unserem Serviceteam serviert.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> Aperitif

» Speisen

> Wein, Bier und Kaffee

~ Live Musik PREIS € 98.00 pro Person

GERNE AUCH ALS ARRANGEMENT BUCHBAR

Spatsommerfest, eine Ubernachtung im groBzlgigen Doppelzimmer und unser Feinschmecker
Fruhstuck.

In unserem exklusiven Doppelzimmer” In einer unserer luxuridsen Suiten”

PREIS € 219.00 pro Person PREIS € 269.00 pro Person

("Zimmeralternative: Einzelzimmer gegen Aufpreis)



IDEEN FUR DEN HERBST

GOURMETTAG IN DER VILLA
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Im Herbst verwandelt sich unser Park in eine Farbenpracht aus rot, gelb und gold. Machen Sie
einen Spaziergang und genielen Sie die erfrischende Herbstluft. FUr entspannte Herbststunden
empfehlen wir:

»  1x Ubernachtung im Doppelzimmer oder einer Suite

»  1x Feinschmecker Fruhstuck
» 1x Gourmetmen( 5-Gange PREIS ab € 183.00
» Unbegrenzter Aufenthalt in unserem Felsenbad pro Person




CHAMPAGNERMENU

Samstag 28. Oktober 2023
Beginn: 18.00 Uhr
&
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Gonnen Sie sich nach der Sommerzeit etwas Ruhe und belohnen Sie sich oder Ihre Liebsten mit
einem exklusiven MenU begleitet von ausgesuchten Champagnerkdstlichkeiten.

APERITIFHAPPCHEN

PULPO & SALZZITRONE

Atlantischer Felsenoktopus auf Holzkohle gegart

mit Meeresspargel an Hokkaidokurbis an einem Sud
mit Ponzu und kleinen Wiesenkrautern

HEILBUTT & ,ARENKHA"

In Nussbutter gebratenes Filet vom Heilbutt
mit confiertem Fenchel und Olive

an einer Beurre Blanc

mit gerauchertem Heringskaviar

SCHWERTMUSCHEL & FEVESBOHNE

Gratinierte spanische Schwertmuscheln

an einem Cassoulette von Dill, Landspeck und Fevesbohne
mit einem Misoespuma und Vermouthschaum

PERLHUHN & KERBELWURZEL

Sanft gegarte Brust vom elsassischen Perlhuhn PREIS € 189.00 pro Person

an Allerlei von der Kerbelwurzel mit Mandel ] o .
an schwarzem Truffel und Estragon Folgende Leistungen sind inbegriffen:

» 5 Gange-Menu

ALPACO 66% & CASSIS . .
» Mineralwasser, Champagnerbegleitung

Delice aus der Alpacoschokolade von Valrhona
mit gebackenen Grunkerncrumbles und Cassis

PETIT FOUR



GEISTERSTUNDE

Dienstag 31. Oktober 2023
Beginn: 19.00 Uhr

In diesem Jahr feiern wir Halloween mit unseren Lieblingsgeistern der Brennerei Scheibel. Bei
einem 4-Gang-MenU aus unserer Feinschmeckerklche fuhrt Jorg Maschner mit passenden
Destillaten der Brennerei Scheibel fachkundig durch den Abend.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> 4-Gang-Menu

> begleitende Destillate

» Wasser

» Moderation PREIS € 99.00 pro Person




MARTINSGANS

Samstag 11. November 2023 um 18.00 Uhr
und Sonntag 12. November 2023 12.00 Uhr
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Bei winterlichen Temperaturen empfangen wir Sie mit heifem, hausgemachtem Punsch und
stimmungsvoller Posaunenmusik auf unserer Restaurantterrasse. Traditionell servieren wir die
Martinsgans in einem viergangigen Menu.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:

» Happchen
» Gansemenu
» Posaunenmusik

PREIS € 89.00 pro Person

Auch am Sonntag 12. November 2023 bieten wir unser Gansessen zur Mittagszeit an.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:

» Happchen
» Gansemenu

PREIS € 84.00 pro Person



TRUFFELABEND

Samstag 18. November 2023
Beginn: 18.30 Uhr
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Das Jahr geht zu Ende, die Tage werden kurzer und der Winter schickt erste Vorboten. Machen
Sie es sich bei unserem Truffelabend gemutlich. Wir servieren Ihnen ein Ment rund um das
weiBe und schwarze Gold mit korrespondierenden Weinen.

APERITIFHAPPCHEN

KANINCHEN & ENTENLEBER

In WeiBmohn gebratenes Filet vom Kaninchen

und karamellisierte Entenleber an Allerlei von der Pfalzer Bete
mit spanischem Truffel und Schafgarbe

STEINBUTT & PERIGORD

Gebratenes Filet vom bretonischen Steinbutt

in einem Sud von Perigordtruffel und Blumenkohlcreme
mit Vermouth und iberischen Speck

,RAVIOLI OUVERT" & TRUFFEL

Offener Ravioli mit pochierten Wachteleiern und Mangold

an geraspeltem Truffel aus Italien und gerdsteter Piemonteser
Haselnuss

OCHSE & TRUFFEL

In Nussbutter gebratener Rucken und Rib vom

irischen Weideochsen an einer Creme von Sonnenwurzel
und Crumbles an weiem Truffel aus Alba

,BRATAPFEL" & SULTANINE
.Gelierter” Apfel, im Ofen geschmort, mit gelben Rosinen
und einem Calvadossorbet an Yuzu und Rosmarin

PETIT FOUR

PREIS € 299,00 pro Person

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
» 5-Gang-Menu

> begleitende Weine

» Wasser

» Kaffeespezialitaten

GERNE AUCH ALS ARRANGEMENT
BUCHBAR

Truffelabend, eine Ubernachtung im
groBzugigen Doppelzimmer und un-
ser Feinschmeckerfruhsttck:

Exklusives Doppelzimmer

PREIS € 420,00 pro Person

Unsere luxuriosen Suiten
(Einzelzimmer gegen Aufpreis)

PREIS € 470,00 pro Person



$>

c{( N\
WEIHNACHTEN [N

DER VILLA HAMMERSCHMIEDE

Montag 25. und Dienstag 26. Dezember 2023
Beginn: 12:00 Uhr und 18:00 Uhr
An beiden Weihnachtsfeiertagen bietet Innen unser Restaurant- und Kichenteam in festlicher
Atmosphare unser Weihnachtsmenu an. Erfreuen Sie sich an ausgesuchten Weinen und stof3en
Sie an auf besinnliche Festtage mit Ihrer Familie. Eine fruhzeitige Reservierung wird empfohlen.

GESCHENKIDEEN
CANDLE-LIGHT-DINNER
&t

Sie suchen noch nach einem Geschenk fur einen besonderen Menschen? Vielleicht ware ein
Gutschein zu einem Candle-Light-Dinner das perfekte Geschenk:

An einem romantisch dekorierten Tisch bei Kerzenschein, geniel3en Sie ein 4-gangiges Menu,
kreiert von unserem Kuchenchef, begleitet von einer Flasche Rose Champagner (fur 2 Perso-
nen), Mineralwasser und Kaffee.

Buchbar taglich auBer samstags und an Feiertagen. PREIS €107.00 pro Person
fur das Menu

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
» Champagner
» Mineralwasser und Kaffee



SILVESTERMENU 2023/2024

Sonntag 31. Dezember 2023
Beginn: 19.00 Uhr
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,t's the final Countdown!” Die letzten Stunden des Jahres feiern Sie mit uns im festlichen Rah-
men. Lassen Sie das vergangene Jahr Revue passieren und freuen Sie sich auf die Chancen und
Maoglichkeiten die Ihnen das neue Jahr bietet. Wir verwodhnen Sie wahrenddessen kulinarisch mit
einem Menu der Extraklasse in unserem Restaurant. AnschlieBend erwarten wir Sie mit einem
Glas Champagner auf dem Rondell, um auf den Jahreswechsel bei einem musikalisch unter-
malten Feuerwerk anzustof3en.

Folgende Leistungen sind inbegriffen:
> Aperitif
> Silvestermenu

- Feuerwerk PREIS €198.00 pro Person

Zimmer durfen gerne dazugebucht werden



FRUHSTUCKSKISTE

Abholung: taglich ab 9.00 Uhr, nur nach Vorbestellung
o]
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Genuss fur daheim, nur auf Vorbestellung, bei uns in der Villa erhaltlich:
unsere Fruhstlckskiste zum Abholen.

Selbst genieBen oder Freude schenken - auch als Gutschein erhaltlich.

PREIS € 80.00 fur 2 Personen”

(" inklusive Champagner; zuzugl. €
20.00 Pfand fur Kiste und Geschirr)




RADFAHREN MIT UNSEREN E-BIKES

.macht Laune und ist gesund.
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Fur die Radfahrer unter unseren Gasten, die Spazierfahrer, Profis, Mountainbiker oder aber auch
die Rennradfahrer: im Radparadies Nordschwarzwald gibt es die passende Strecke fur jeden.
Hier bleiben alle in Bewegung.

Sie haben Ihr Rad nicht dabei?

Kein Problem! Bei uns konnen Sie eines unserer E-Bikes ausleihen und auf individuelle
Entdeckungsreise gehen.

FESTE FEIERN
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Ein rauschendes Fest zur Hochzeit oder der private Empfang zum Geburtstag im Freien, unter
uraltem Baumbestand oder in den historischen Villenraumen, im kleinen wie im groBen Freun-
des- und Familienkreis: unvergessliche Stunden in privater Atmosphdre sind garantiert.

Herr Philipp Hussong freut sich Sie zu beraten.
TEL: 07240-601170 | BANKETT@VILLA-HAMMERSCHMIEDE.DE






EFFIZIENT UND ZIELFUHREND TAGEN
IN DER VILLA

Lassen Sie die Hektik des Alltags hinter sich, tagen Sie ungestort in herrlichster Natur und wer-
den dabei jederzeit rundum umsorgt. Lassen Sie sich verwdhnen vom unaufdringlichen Service
eines erstklassigen Hotels und genieBen Sie gleichzeitig die private Atmosphare.

In unseren Villensalons und unserem Konferenzraum finden Sie das passende Ambiente mit
entsprechender Tagungstechnik. Die Atmosphare der Grunderzeitvilla von 1893 regt dazu an,
sich auBerhalb von Konventionen und alltaglicher Routine zu bewegen, neue Gedankengange
aufzugreifen, Sachverhalte kontrovers zu diskutieren und Ihre Unternehmensvision wachsen zu
lassen.

Die vielseitige Gastronomie bietet den genussvollen Rahmen; ob in der Pause auf der Terras-
se, beim stimmungsvollen Barbecue im Park, beim Tagungsausklang im Weinkeller oder beim
Gourmetmenu in der Villa.

Herr Philipp Hussong freut sich Sie zu beraten.
TEL: 07240-601170 | BANKETT@VILLA-HAMMERSCHMIEDE.DE
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VILLA HAMMERscﬁMIEDE RELAIS &
HOTEL & RESTAURANT CHATEAUX

Relais & Chateaux

Hotel-Restaurant Villa Hammerschmiede GmbH & Co. KG
HauptstraBe 162 | D-76327 Pfinztal-Sollingen

T +49 7240 60 10 | F +49 7240 60 160
info@villa-hammerschmiede.de | villa-hammerschmiede.de
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