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VILLA HAMMERSCHMIEDE
HOTEL & RESTAURANT

SOMMERMENUS 2020

FUR VERANSTALTUNGEN
VILLA HAMMERSCHMIEDE MENU

Amuse Bouche

&8

QY

ENTENLEBER & ,CACAQO®
Pave von der Entenleber mit einem Kakaoaspik an kleinen Wildkrautern und
Apfelchutney an kandierter Ingwer hausgemachte Brioche

&9

QY

GRUNER SPARGEL & SERRANO
Schaumsuppe vom grunen Spargel mit Serranoschinken und kleiner Spargeleinlage

&8

QY

ADLER & KRAUTER
Gebratenes Filet vom korsischen Adlerfisch auf einem Krauterrisotto
mit eingelegter Zitrone an Vermouthschaum

&9

QY

RINDERFILET & POLENTA
Sanft gegrilltes Filet vom heimischen Rind
mit kleinem Sommergemuse und Truffelpolenta an einer Portweinjus

&8

Q9

ALPACO & ERDBEERE
Delice von der Alpaco Schokolade von Valrhona mit Allerlel von der Erdbeere
und Kaffeemeringue

&

Qo

Feine Patisserie G{K /
4-Gang-MenU € 98,00 N

5-Gang-Menl € 112,00 ( \&>_/ fg
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VILLA HAMMERSCHMIEDE
\ HOTEL & RESTAURANT

SOMMERMENUS 2020

FUR VERANSTALTUNGEN
UNSER SOMMERMENU

Amuse Bouche

&9

e}
TOMATE & WASSERMELONE

Salat von Sommertomaten und Wassermelone mit Minze an einem
Honig-Balsamico-Dressing und kleinen Croutons

98

QY

GAZPACHO & SAIBLING
Eisgekuhlte Gazpacho mit schwarzen Oliven und gebeiztem Saibling an Basilikum

&9

QY

DORADE & RISON|
Gebratenes Filet von der Dorade aus dem Mittelmeer auf einer Pasta Risoni mit sautierten
Zucchini- und Tomatenwurfeln an weiBem Tomatenschaum

&8

QY

KALBSRUCKEN & PFIFFERLINGE
Gebratener Rucken vom Albtaler Kalb mit Pfifferlingen an einer Estragonveloute
mit glasierten Sommerkarotten und geschmorten Savoyard-Kartoffeln

&9

QY

PFIRSICH & ZITRONENMELISSE
Sautierter Sommerpfirsich in einem leichten Waldhonigsud mit Zitronenmelisse
und einem Lavendel-Vanille-Eis dazu gerostete Pinienkerne

Feine Patisserie

4-Gang-Meni mit Suppe € 69,00 Q\k
4-Gang-Menu mit Fisch € 79,00 W\

5-Gang-Menu € 89,00
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SOMMERMENUS 2020

FUR VERANSTALTUNGEN
KLEINES HEIMISCHES MENU

Amuse Bouche

&8

QY

WILDKRAUTER & PINIEN
Frische Pfalzer Wildkrautersalat in einem Holunderdressing mit marinierter Mango und
Pinienkernen

&9

QY

MAULTASCHE & SAFRAN
Hausgemachte kleine Maultaschen mit Lachs an einer Safransauce und Gemuseperlen

98

Q9

OCHSE & ,RAHMBLATTLE"
12 Stunden sanft geschmortes ,Short Rib" vom heimischen Ochsen an einer Rosmarinjus mit
Sommergemuse und badischen ,Rahmblattle” dazu Volkersbacher Landspeck

&9

QY

,PUDDING" & HIMBEERE
Hausgemachter Pudding von der Valrhona Guanaja ,70%" Schokolade mit Himbeeren und
gebackenem Basilikum

Feine Patisserie

3- Gang-Menu mit Vorspeise € 59,00
3-Gang-Menu mit Suppe € 49,00
4-Gang-Menu € 75,00
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VILLA HAMMERSCHMIEDE
HOTEL & RESTAURANT

SOMMERMENUS 2020

FUR VERANSTALTUNGEN
VEGETARISCHES MENU

Amuse Bouche

98

QY

TOMATE & WASSERMELONE
Salat von Sommertomaten und Wassermelone mit Minze und einem
Honig-Balsamico-Dressing an kleinen Croutons

&9

QY

FENCHEL & FETA
Essenz vom Fenchel mit gerilltem Feta und Olivenlol-Perlen

&8

QY

ADE'S NESTEI" & PFEFFERLINGE
60 Minuten sanft gegartes Ei vom Bauernhof Ade aus Singen
mit gebratenen Pfefferlingen an einem Espuma von Sieglindekartoffeln
und sautierten grunen Spargelspitzen und einem Parmesancrunch

&9

QY

,PUDDING" & HIMBEERE
Hausgemachter Pudding von der Valrhona Guanaja ,70%" Schokolade mit Himbeeren
und gebackenem Basilikum (oder ein ausgewahltes Dessert je nach Veranstaltung)

Feine Patisserie

3-Gang-Menu mit Suppe € 64,00
3-Gang- Menu mit Vorspeise € 55,00
4-Gang-Menu € 77,00




