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VILLA HAMMERSCHMIEDE
HOTEL & RESTAURANT

MENUEMPFEHLUNG
VILLA HAMMERSCHMIEDE MENU

SALAT VOM BRUCHSALER SPARGEL
mit zweierlei Kichererbse an Kerbel
und gebratenen Wachtelbrustchen

98

QY

SCHAUMSUPPE VON DER SOMMERKAROTTE
mit einem Sesamschaum und Wildgarnele

98

Q9

RUCKEN UND BRUST VOM HEIMISCHEN OCHSEN
an einer Auberginencreme an confierte Tomate
an einer Thymianjus mit Sommertruffelschaum

&9

Q9

GANACHE VON DER NYANGBOSCHOKOLADE VON VALRHONA
mit Delice von der Bruchsaler Erdbeere und Basilikum

79,00 Euro



(() \r\"\o \9
0 )

‘ \ VILLA HAMMERSCHMIEDE

HOTEIL & RESTAURANT

=
=

e (e
gTﬁﬁiﬂ

Al

IHR EINSTIEG

Salat von Ochsentomate und Pfirsich mit Sonnenblumenkernen an einem
Holunderdressing an franzosischem Ziegenkase und Kerbel 15,50 Euro

Tatar vom Albtaler Rind ,klassisch angemacht™ mit marinierter
Wassermelone und eingelegten Sojasprossen an gerostetem

JANNo Dazumal® Brot 18,50 Euro

,Special Isigny” Austern aus der ostlichen Normadie auf Eis

mit Pumpernickel, Buttercreme, Zitrone und Schalottenvinaigrette 4,50 Euro
poro Stuck

Consomme vom Albtaler Rind mit MarkkloBchen, Maultaschchen und

Fladle 9.50 Euro

Schaumsuppe vom Bruchsaler Spargel mit einem Olivenolschaum und

.graved” Nacken vom lberico Schwein 13,50 Euro

HAUPTTEIL

Gebratener Flusszander mit Felsenoctopuss auf sardischen ,Fregola Sarda’
und Zucchini an einem Beurre blanc Schaum 28,50 Euro

Sanft geschmortes Backchen vom Ochsen an einer Auberginencreme an confierter
junger Karotte in einer Rosmarinjus und Scharlotte 25,50 Euro

Klassisches Entrecote vom Albtaler Rind mit einem Confit von
roten Zwiebeln und Grenadine an karamellisierter Walnuss und gebratenen

Kartoffeln ,Pont neuf” 206,50 Euro
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HAUPT TEIL

Frisch gestochener Bruchsaler Stangenspagel

Mit hausgemachter Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter,

Fladle und neuen Kartoffeln 24,50 Euro
dazu wahlweise

- Schwarzwalder Kernschinken und gekochter Hintersaftschinken

vom Metzger Glasstetter aus Malsch 38,50 Euro
- In schaumender Butter gebratenes Kalbsschnitzel 10,50 Euro
- gebratenes Rinderfilet (120Q) 14,50 Euro
- gebratenes Filet vom schottischen Lachs 0,50 Euro

/UM GUTEN SCHLUSS

Variation von hausgemachten Sorbets mit frischen Fruchten 10,50 Euro
Creme Brulee mit hausgemachtem Sorbet 10,50 Euro

Ganache von der Nyangboschokolade von Valrhona
Mit Delice von der Bruchsaler Erdberre und Basilikum 13,50 Euro



0

‘ } VILLA HAMMERSCHMIEDE

HOTEIL & RESTAURANT

1B
Lﬁ‘
= |=0]
I=a=0 (=]
==
==
15
=l Eﬂg
‘%Tﬁﬁiﬂ

Al

GETRANKE

Sekt
Rieslingsekt Brut Sekthaus Raumland, Rheinhessen 01l 8,50 Euro

Muskateller
Weingut Kiefer, Baden 0.1l 6,50 Euro

Traubensecco - alkoholfrel -
Sekthaus Raumland, Rheinhessen 0.1l 6,00 Euro

Champagner
Michel Arnould Blanc de Blanc 0.1l 14,00 Euro

WEINE

2018 VILLAWHITE, Grauburgunder, trocken
- Exklusivabfullng Villa Hammerschmiede -
Weingut Gregor & Thomas Schatzle, Schelingen/Kaiserstuhl 0.1l 6,00 Euro

2018 Riesling, trocken
Weingut Burg Ravensburg, Sulzfeld/Kraichgau 01l 4,50 Euro

2012 VILLA RED, Lemberger, trocken
- Exlusivabfullung Villa Hammerschmiede -
Weingut Burg Ravensburg, Sulzfeld/Kraichgau 01l 6,00 Euro

2016 SB Mimus
Weingut Dr. Heger, Baden 0,11 8,50 Euro



% =0,

i
2R ki
\ / SRt aEast
\B = e
EEEEe——{Falls =
> ‘ VILLA HAMMERSCHMIEDE

HOTEIL & RESTAURANT

GETRANKE
BIER

Rothaus Pils - Vom Fass -
Schneider Welsse - Vom Fass -

\WEITERE GETRANKE

Mineralwasser
Griesbacher

Fruchtsafte

Apfelsaft naturtrub

Apfelsaftschorle, Johannisbeernektar, Multivitaminsaft
Orangensaft

Limoaden
Coca Cola, Fanta, Mezzo Mix, Sprite

0,75 L

0,25 |
0,25 |
0,2l

0,2l

4,20 Euro

0,00 Euro

750 Euro

3,50 Euro
3,00 Euro
3,20 Euro

3,50 Euro



